
 

 

VISITE AGRI-CULTURELLE 
D’UN ELEVAGE DE VERS A SOIE 

 

Nous vous emmènerons autour de la 

ferme pour une approche du paysage 
façonné par les paysans d’hier et 

d’aujourd’hui. 

Vous découvrirez les terrasses en 
pierres sèches, les plantations de 

mûriers, les activités agricoles, la vie de 

la rivière toute proche et comment 
l’élevage du vers à soie a débuté en 

Cévennes. 

Les adultes, comme les enfants,seront 
émerveillés en entrant dans la 

magnanerie : vous verrez la magie et la 
poésie de ces chenilles fabriquant leur 

cocon ! De l’œuf au papillon vous 

découvrirez l’aboutissement de 5000 ans 
d’histoire… 

La visite se termine par un goûter sur la 

terrasse, à l’ombre de la treille avec les 
« produits maison » 

Ouvert lundi, mercredi et vendredi en 

juillet-août (sur réservation) 
Début de la visite à 16 heures 

 
Tarifs : 5 € adultes    3 € de 5 à 12 ans 

Gratuit – de 5 ans 

 
 

Bon de commande 
 

M ou Mme . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 

Adresse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 
tél.  . . . . . . . . . . . . . . . 

 

Produits Quantité Prix 
unitaire 

Prix total 
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+ frais de port (*) . . . 9 €. . 
. . 

TOTAL …….. 

 
Frais de port 8 € jusqu’à 150 € de commande 

au delà de 150 € merci de nous consulter. 

 
 

 
 

 

LA FERME DE LANCIZOLLELA FERME DE LANCIZOLLELA FERME DE LANCIZOLLELA FERME DE LANCIZOLLE    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Anne et Stéphane BENON 
Lancizolle 

48370 St Germain de Calberte 
Tél/fax : 04 66 45 92 82 

 

stephannebenon@free.fr 
http://causses-cevennes.com/ferme-

lancizolle/default.htm 



 

LA  FERME DE LANCIZOLLE 
 

Au cœur des Cévennes, dans leur mas au bord 
du Gardon, Anne et Stéphane, agriculteurs, 

vous proposent : 
 

Un séjour bucolique en roulotte : 
Formule Chambre d’hôtes. 

Retrouvez la sensation magique d’un rêve 

d’enfant. Un hébergement intime dans un écrin 

de verdure, pour des vacances originales, de 

charme. Le soir, le repas sera pris autour de la 

table d’hôtes, préparé avec les produits de la 

ferme. 

« La petite roulotte dans la prairie » et « La 
roulotte adossée à la colline » sont équipées 

d’une chambre, une salle de bain avec wc et d’une 

terrasse, alliant charme d’antan avec confort 

d’aujourd’hui. 

Ou dans « la cabane perchée » 
Pour une échappée buissonnière, 100 % nature 

tout confort, terrasse suspendue sur la vallée, 

surplombant le torrent… 

Ou 
La Chambre la tête dans les étoiles 

Dans une ancienne magnanerie, spacieuse, 

couchage en mezzanine avec vue sur le ciel 

étoilé… 

                    

                                
SPECIALITES  
 
 

LES PÂTES 
 

- Pâté de lapin* 
Boite de 200 g :  . . . . . .. .                  4,6 € 

 

-pâté de foie de lapin 
Boîte de 200 g ………………………………      4,6 € 

 

- Pâté de lapin à l’ail et aux orties* 
Boîte de 130 g : . . . . .. . . . . . . .          4€ 

Verrine de 200 g : . . . . . . . . .            5 € 
 

- Pâté de lapin aux cèpes 
Boîte de 130 g : . . . . . . . . . . . . . . .      4 € 

Verrine de 200 g : . . . . . . . . . . ……..  . 5 € 

 

-Pâté de foie de lapin aux 
châtaignes 

Boîte de 130 g ……………………………..…   ..4 €                             

Verrine de 200 g  …         ……….       .5 € 

 
                                                                                                        

Sur place : confitures maison : 
mûre de soie, grain de folie, framboise, 

fraise, châtaigne… 
 
             
 
 

                                       
DE      LAPIN 

 
 
 
 

LES PLATS CUISINES 
 

- Paupiettes * 
8 portions pour 2 à 3 personnes . . .                   11,5 € 

 
 

• trophée Lozère Gourmande 

 

 
 
 
 

           
 
 

 
 


