ﬂuﬁerge

Soucieux de la qualité de nos produits,

suivant la saison et Capprovisionnement,
certains d’entre eux peuvent étre amenés a manquer,

vem’ﬂéz nous en excuser.

Toutes nos viandes et Jooisson sont af’origine France.

(ﬂgneau, Eoeuf, veau, porc, canard, truite)

Valérie et Patrick vous _proposent,



Les ajoériufs

Kir au vin blanc (cassis, mure, fmmﬁoise, Jae‘cﬁe, cﬁdmigne) 3,60 €
Ccm“agéne ﬂpériufrégiona[ 3,60 €
Martini rouge ou blanc 3,60 €
Suze 3,60 €
Vin dapéritif a base de noix (6cl)  Apéritif régional 3,60 €
Muscat de rivesaltes Domaine Lery 3,60 €
Pastis 51 ou Ricard 2,00 €
Wﬁisﬁy Clan Cam}aﬁeﬁ 4,00 €

baby 2,00 €

Les biéres

La Caussenarde blanche 5° [ avoiné 6,5° 4 céréales 6°
Les biéres sont brassées exclusivement a Jocm“ir de céréales cultivées et maltées

sur la ferme du Mas Andral en ‘A\/eyron

(33 cl) 4,50 € (75¢c)  900€
‘Demi-}mnacﬁé (25 ¢l) 3,00 €
‘Aﬁfigem blonde 6,7° en Pression (25 cl) 3,50 €
ﬂﬁ[(igem blonde 6,7° en Pression (50 cl) 7,00 €
Les cﬁ’geshfs (4 ¢

Fau de vie de prune 4,80 €

Fau de vie de Jooire 4,80 €

Verveine verte du Ve[ay 4,80 €

Liqueur de cﬁdmigne 4,80 €



Les boissons

Jus a[eﬁ'uitsfaﬁricat{on artisanale et naturelle : (}aressoir du Pilat 42520 MACLAS)

Nectar de Mirabelle, yomme-cem’se, Jaomme-cassis, yomme-coing, (2 5 c[)

3,00 €

Boissons non alcoolisées

Limonade, Scﬁwe}c)}oes agrum’, Diabolo, Omngina, 3,00 €

Perrier, Quézac et Coca (33 cl)

ﬂ@’uvants : Tranche de citron, sirqp... 0,20 €

Nos sirops (25¢l) :

Cassis, citron clair ou acide, fmise, grenaa[ine, menthe, orgeat et Jaécﬁe 2,00 €
Nos eaux minérales gazeuses : (en [itre)

Quézac, Perrier 4,50 €
Nos boissons chaudes :

Café 1,40 €

Thé noir (Li}aum ye[fow) et thé vert a [a menthe 3,00 €

Chocolat chaud 3,00 €

Tisanes bio 3,00 €

(bien-étre) * Saveur cfenfcmce Qoomme, menthe, verveine, sureau, mauve)
(Eien-étre) * goomme, verveine, origcm, cannelle, Bﬁeuet)

(tisane du soir)  * Souris verte (mélisse, basilic, origan, sauge)

Levinen Joicﬁet
Rouge et rosé (symﬁ et grenacﬁe) Blanc (cﬁara[onnay)

Domaine Camp Galhan 9GP Cévennes vin de pays du duché d"Uzés
1/4 [ : 4,00 € 1/2( : 6,50 € 1( 11,50 €



Menu a 29,50 €:  une entrée, un plat et un dessert

‘Menu a 24,50 € : une entrée et un Ja(at

Ou un y[at et un dessert

Menu des chérubins a 12,00 € : (jusqua 12 ans)

Une entrée ou un plat au choix *

et uneporﬁon d?zﬁ'omage ou une 60”(6 6[6 g[ace

‘Un sirop est compris dans le menu (Fraise, grenaoﬁne ou menthe)

Formule 4 20,00 €41061’ sonne : Raclette Cévenole (pour 2 personnes minimum)

Charcuterie, salade, ﬁ’omage (Tomme aux 3 laits), oignons, cornichons et pomime de terre
1 boisson comjarise pour les deux _personnes a savoir 75 cl de biére caussenarde ou

50 cl devin en }oicﬁet rouge et rosé (symﬁ et grenacﬁe) ou blanc (cﬁarc[onnay)
Domaine Camp Galhan 1GP Cévennes vin de pays du duché d"Uzés

A Jaartir du 10 jui[[et et J’usqu’au 25 aout meoosition de salade com}oosée



‘Entrées :

*

Tarama de truite de Lozére (bio), gmv[ax de saumon mariné au sel, aneth et coriandre, pomme
Granny Smith et tuile a Pencre de séche

gargouiffou de [égumes du moment, conﬁ’ts etdla vapeur, }ooucfre d’olives noires séchées,

émulsion d’aneth et de tomate a Chuile d’olive, mousse de roquefort/banane

Caillette chaude de veau de Lozére aux é}oinard’s sur un [it de lentilles CBé[uga, émulsion de tomate
et fus daneth

Mousse de Pélardon (fromage de chévre) du CBou(gés, tartare dolives et de tomates conﬁ’tes, tuile au
piment d’Espelette, oignon au vinaigre balsamique, vinaigrette au miel de chdtaignier

Carpaccio de Boeuf (coeur de rumsteck de PAubrac), huile dolive et ciboulette, tartare de ﬁareng

fumé

Plats :

* X ¥ ¥

La Truite des Landes : en yavé, élevé en eau douce, a la y[ancﬁa, jus aux herbes du Jaécﬁeur
L’agneau des Causses : la jamﬁette aux efpices doux [onguement confit « cuisson confite bien cuit a coeur »
Le Boeuf de (Aubrac : le coeur de rumsteck a la y(ancﬁa « cuisson bleue ou saignante uniquement »

Le canard de f"}lveyron : le demi magret en crg’pine au foie gras de canard, jus réduit « cuisson
rosée »

Le veau de Lozére : [e fi[ét ala Jo[ancﬁa « cuisson rosée »

L’agneau de Lozére : les ris gmtinés aux ce:?pes « cuisson confite bien cuit a coeur »

%MS [625]9[@1'5 sont aCCO’H’l’PCLgTLéS cf’unfécu[ént et ({6 [é’gumes

‘Desserts :

Assiette de fromages régionaux (Pélardon (chevre), Roquefort et Tomme de brebis)

Trio de choux sur un feui[[eté caramélisé, g(ace aux noix et cﬁanti(fy ala conﬁture de cﬁdtaigne
des Cévennes

Le croustillant chocolat : génoise, craquant chocolat, ganacﬁe chocolat, cacao amer et son sorbet a
Chuile d’olive et citron

Poire pocﬁée au vin de noix, garnie de sauce chocolat noir et noisettes concassées, granité }oomme/
kiwi, cﬁomti[[y

Cou}oe cévenole : g(ace vanille et gface marron, confiture de cﬁdtaigne des Cévennes, cﬁantiffy et

créme de cﬁdmigne (alcool)



La Carte des Vins du Languea[oc

Les vins rouges 50 cl 75cl

* Fitou Domaine Lerys Cuvée Prestige 15,00 € 19,00 €
(40% carignan, 40% grenacﬁe noir, 20% symﬁ) Robe rouge intense, nez de ﬁuits noirs. Bouche ronde et

amjo[é, au pmﬁm de cassis et miire écrasés. Les tanins sont encore présents en ﬁna(e.

* "Faugéres Chdteau des Estanilles Cuvée Impertinent 16,50 € 21,50 €
(30% syrah, 20% grenache, 15% carignan, 15% cinsault, 20% mourvédre). Robe rubis Jarofonc[, un nez exyressif et

tendre de fruits rouges et c[’@aices [égérement ]ooiwés.

* Pic Saint Louy Chdteau de Lancyre Vieille vigne 18,50 € 25,50 €
(65% symﬁ, 35% grenacﬁe). Le }Jremier nez est marque’ par des notes trés intenses de cacao, suivent la

réglisse, le poivre puis apparaissent des fruits rouges frais (cerise).

% Costiéres de Nimes Chdteau Mourgues du Grés 14,00 € 17,00 €
(La symﬁ yréc[omine en association avec le grenacﬁe). généreuse et gourmancfe. ‘faninsfoncfus dans (harmonie

du vin ot se mélent fmit rouge, re’g[isse et violette. Finale minérale contribuant (’e’clui[iﬁre du vin.

Les vins blancs

% Costiéres de Nimes Chdteau ‘Mourgues du Greés 14,00 € 17,00 €
(Cette cuvée est issue de jeunes vignes de grenache blanc associé a la roussanne). “Attaque vive sur des notes
citronnées, avec une belle persistance aromatique. Texture soyeuse et [a fraiche. Une note saline, liée

aux brises marines, partici}oe asa finesse.

* Taugéres Chateau des Estanilles Cuvée Impertinent 16,50 € 21,50 €
ﬂromatique ﬂomfe et de ﬁuits a chair blanche et de fmits exoticlues. Bouche e’qui[iﬁrée et minérale,
note de pierre a fusil et de silex sublimée par une légére note florale de verveine et de tilleul portée par
des touches de ﬁuits exotiques et apagrumes.

Les vins rosés

% Costiéres de Nimes Chdteau Mourgues du Grés 14,00 € 17,00 €
Saignée de Syrah, Grenache avec une touche de Mourvédre. Attaque vive, minérale et fruitée (fmise) avec une
touche _poivrée. Beaucoup af’amyléur et de ’prqfondéur, tout en gan{ant un coté aérien. Grande

}aersistance aromatique.

* Taugéres Chdteau des Estanilles Cuvée Impertinent 16,50 € 21,50 €
(50% mourvédre, 30% cinsault, 20% grenache). Robe [égérement bleutée et saumonée. Nez fin aux aréomes

fmités de fmmﬁoise, de fmise, de pamp(emausse et dananas avec de subtils arémes ffomux.

Levin enJvicﬁet : CRouge et rosé (symﬁ et grenacﬁe) Blanc (cﬁarcfonnay)
Domaine Camp Galhan 1GP Cévennes vin de pays du duché dUzés
1/4 [ : 4,00 € 1/2( :650 € 1( :11,50 €



Robe

Robe rubis profonde, reflets violets sur sa jeunesse.
&%
Nez

Profond et vibrant, sur des note de mdre et de cassis croquant.

<N\

Généreuse et gourmande.
Tanins fondus dans I’'harmonie du vin ou se mélent fruit rouge, réglisse et violette. Sa finale minérale
contribuant a I’équilibre du vin.

q' Robe

Jaune clair avec des reflets dorés.
%
Nez
Notes fruités (agrumes et fruits a chair blanche), florales (genét) et minérales (pierre a fusil).

SN
Bouche

Attaque vive sur des notes citronnées, avec une belle persistance aromatique. Texture soyeuse et la
fraiche. Une note saline, liée aux brises marines, participe a sa finesse.

!

Robe grenadine soutenue.
)
%
Nez
Fraise des bois, framboise, groseille, menthe citronnée.

SN
Bouche

Attaque vive, minérale et fruitée (fraise) avec une touche poivrée.
Beaucoup d’ampleur et de profondeur, tout en gardant un cété aérien.
Grande persistance aromatique.

Bouche

Robe



Vente de ]oroc[uits locaux

Les conﬁ’tures de faﬁn’cam’on artisanales du fruitier des Cévennes

48370 Saint Germain de Calberte

Les conﬁ’tures en pot de 390 grs 5,00 €

Les tisanes bio des Cévennes de Mme Léna HENKES [a bastide 48370 Saint germain de
Calberte

‘En sachets de 35 grs 5,00 €

* Saveur af’enfance {pomme, menthe, verveine, sureau, mauve)

* (Jaomme, verveine, on’gcm, cannelle, Efeuet)

* Souris verte (mé[isse, basilic, origan, sauge)

Le miel de cﬁdmignier et du Causse ‘M@’ean de Mr CARRIERE 48150 CDrigas

Miel de Cﬁdmignier (en pot de 500 grs) 8,50 €
Miel du Causse (en pot de 500 grs) 8,50 €

Jus de fruits faﬁm’cam’on artisanale et naturelle du yressoir du Pilat 42520 MACLAS

Pomme-kiwi, }Jomme-cem’se, yomme-cassis, poire William, Nectar de Mirabelle (en litre)

5,00 €

Location de vélo é[ecm’que 30 € [a journée






Les a}aériufs

Kir au vin blanc (cassis, miire, ﬁamﬁoise, yécﬁe, cﬁdmig‘ne) 3,60 € SLes di ge Sﬂﬁ (4 cl)
Cartagene Apéritif régional 3,60 €
Martini rouge ou blanc 3,60 €
Suze 3,60 € Fau de vie de prune 4,80 €
Vin cf’a}aém’ufd base de noix (6cl) Apéritif régional 3,60 € ’ ’
Muscat de rivesaltes Domaine Lery 3,60 € Fau de vie dé}? ore 4,80 €
Pastis 51 ou Ricard 2,60 €
) Verveine verte du \/e[ay 4,80 €
Wﬁls@ Clan Campﬁe[f 4,60 €
Eaﬁy 230 € Liqueur de cﬁdmigne 4,80 €
Les biéres
La Caussenarde (blanche s°, Cavoiné 6,5° ou 4 céréales 6°) Levin en]aicﬁet
Les biéres sont brassées exclusivement a partir de céréales Rouge et 10sé (syrah et grenache) Blanc (chardonnay)
cultivées et maltées sur la ferme du Mas Andral en Aveyron ) ) )
Domaine Camp Galhan 9GP Cévennes vin de
(33 ¢c) 4,50 € (75 ) 9,00 € pays du duché d'Uzés
@emi-}aanacﬁé (25 cl) 3,00 €
ﬂﬁﬁ’gem blonde 6,7° en Pression (25 cl) 3,50 € 1/4(:400€ 1/2(:650€ 1[:11,50€
ﬂﬁffigem blonde 6,7° en Pression (so cl) 7,00 €
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