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Soucieux de la qualité de nos produits,

suivant la saison et Capprovisionnement,
certains d’entre eux peuvent étre amenés a manquet,

vem’ﬂéz nous en excuser.

Toutes nos viandes et Jooisson sont cf’om’gine France.

(?lgneau, Ewuﬁ veau, porc, canard, truite)

Valérie et Patrick vous _proposent,



Les (Zl}oériafs

Kir au vin blanc 3,60 €

Créme de cassis, mure, fmmﬁoise, Joécﬁe, cﬁdmigne

Carmgéne illj)ériufrégionaf 3,60 €
Martini rouge ou blanc 3,60 €
Suze 3,60 €
Vin c{’a]aériafd base de noix (6cl) [leaériufrégiona[ 3,60 €
Muscat de rivesaltes 3,60 €
Pastis 51 ou Ricard 2,60 €
Wﬁisﬁy Clan Camjoﬁe[f 4,60 €

Eaﬁy 2,30 €

Une sélection de rhum armngé artisanal aux ﬁuits bio et

100 % faﬁm’cau’on fmngaise

POIRE 31 % (girly) 4,80 €
CQ—(?[T?[Q@NE 43 % (strong) 4,80 €
PRUNE 35 % (régufar) 4,80 €



Les ‘Boissons

Jus a[eﬁ’uitsfaﬁrication artisanale et naturelle : (jaressoir du Pilat) 2,90 €

CPomme-coing, pomme-cem’se, nectar de }oécﬁe de w’gne, yomme-cassis, }ooire (25 ¢l)

Boissons non alcoolisées : 2,00 €

Limonade, Scﬁwejoyes, Diabolo, Quézac, Omngina, Perrier et Coca (33 c[)
ﬂcﬁuvcmts : Tranche de citron, 51’1’0}9.,, 0,20 €

Nos sirops (25¢l) : 1,90 €

gamﬁetta, citron clair ou acide, menthe, orgeat,

Nos sirops c{efaﬁricau’on artisanale (25 cl) : 1,90 €

Cassis, cerise, fmise, fmmﬁoise, myrti[&z et Jaécﬁe

Nos biéres :
Biére La Caussenarde (blanche, blonde ou ambrée)
(33 ¢cl) 4,00 € (75 cl) 8,50 €
@emi-}oanaeﬁé (25 ¢l) 3,00 €
ﬂﬁfigem blonde 6,7 % en Pression (2 5 c[) 3,50 €
ﬂﬁ%’gem blonde 6,7 % en Pression (50 c[) 7,00 €

']\/bS eaux miném[es gazeuses :

Quézac (1 () 4,50 €
Perrier (1 [) 4,50 €

Nos boissons chaudes :

Café 1,80 €
‘Boite a inﬁtsion (Verveine, tilleul, thé et thé vert a [a menthe) 2,80 €
Chocolat chaud 2,80 €
Tisanes bio 2,80 €

* Saveur c[’enfance (})omme, menthe, verveine, sureau, mauve)
* (yomme, cynorrﬁoa[on, verveine, om’gcm, cannelle, 6(euet)

* Souris verte (mélisse, basilic, origan, sauge)



COWL})OSQT votre menu a[oms [6 menu-carte

Formule 4 20,00 €41oe1’sonne : Raclette Cévenole

anur 2 personnes minimum) Charcuterie, salade, ﬁomage aux 3 laits des Monts de
Lacaune (chévre, brebis et vache), oignons, cornichons et

Jaomme dé terre vajoeur,

1 boisson comyrise pour les deux _personnes a savoir

75 cl de biére caussenarde ou 50 ¢l de vin

Menu d 23,50 € : Entrée/Plat

Menu d 27,50 € : ‘Entrée/Plat/Assiette de Fromages ou Dessert

Menu d 31,00 € : Entrée/Plat/Assiette de Fromages et Dessert

Menu des chérubins a 11,00 € : Entrée ou Plat au choix (sauf le 1/2 pigeonneau)

(jusqua 12 ans) Fromage sec ou blanc ou Crépe ala farine de

cﬁdtaigne.

‘Un sirop est compris dans le menu (Fraise, menthe ou Péche),

Lesy[ats sont accomjoagnés déﬁCU[éﬂtS et 6[6 [égumes.



MENU-CARTE
Entrées 11,00 €

‘.Nliﬂéfeuiﬂé de (égumes ﬁoidls conﬁts poivrons, courgettes, auﬁergine, tomate, oignons au vinaigre

Ea[samique, mousse de roquefort aux noix, olives noires séchées et piment cf’fsye&ztte,
Assortiment de charcuteries Cévenoles,
(gigot (fagneau ﬁl,mé, Saucisse séche, Jocité, Saucisson, fm’canc{éau aux herbes et nature),

Carjaaccio de Eoeuf de PAubrac, (ail, ciboulette et huile dolive), noisettes

et sa g(ace aux ﬁarengsﬂmés,

Mousse aux Pélardons du ﬁougés, _pomime gmnny Smith, tuile au miel de cﬁdtaignier et
conﬁtmfe de cynorﬁocfons,

Tartare de truite des Landes et tarama maison de truite ﬂmé , vinaigrette au miel
d’arbousier, noisettes, mousse a laneth,

Ris c[’agneau de Lozére aux cé}f)es,

Plats 17,00 €

Pavé de truite élevé en eau douce des Landes, d la y[ancﬁa, fus de _pomme-coing et herbes du Joécﬁeur,
Petits gris en Cocluiﬂ;a préparés a la Catalane facon grand mére Violette, arrivage i four ryime i partir du mois de mai
Piéce de coeur de rumsteck de [ "Aubrac a la ]ofcmcﬁa (cuisson blew ou saignant),

Jambette cf’agneau de Lozére (jarret avant) conﬁw aux épices doux,

Piéce de fi[et de veau de Lozére a la }afancﬁa, cﬁdmignes, jus de viande au vin de noix,

1/2 pigeonneau de (Ardéche ccmﬁt aux cepes,

Desserts 6,00 €

Assiette de ﬁomages (Pélardon, CRoclugCort, et Tomme de brebis)

Assiette gourmam[e, (Créme brulée aux poires et miel de cﬁdmignier, moelleux a la
cﬁcitaigne, gmnité de Fruit, g[ace aux noix et cﬁan’a’[(y maison),

Coupe cévenole (g[ace vanille et g[ace marron de "Ardeéche, conﬁture de cﬁdtaigne des
Cévennes, [iclueur de cﬁdtaigne et cﬁanti[[y maison),

‘Poire }aocﬁée enrobée de noisettes concassées, garm’e de sauce chocolat noir, gmnité de fruit et
cﬁann’[fy maison),

Cré})e ala farine de cﬁdtaigne, conﬁ’ture de cﬁdtaigne des Cévennes, g[ace marron de Ardeche

et cﬁcmti([y maison,



La Carte des Vins du Lcmguec[oc

Les vins rouges 50 cl 7 56[

Fitou Domaine Lerys Cuvée Prestige 15,00 € 19,00 €

(40% ca‘rignan, 40% grenacﬁe noir, 20% symﬁ)

Faugeres (bio) Chdteau des Estanilles Cuvée Tmpertinent 16,50 € 21,00 €

(30% syrah, 20% grenache, 15% carignan, 15% cinsault, 209% mourvédre)

Vin du Languec[oc AOP Lancyre en [iberté 15,50 €
(65% symﬁ, 35% grenacﬁe)

Pic Saint Lou]o Chdteau de Lancyre Clos des Combes 22,00 €
(509% symﬁ, 50% grenacﬁe)

Costiéres de Nimes ([;I'Q) Chdteau Mourgues du Grés 14,00 € 17,00 €

(La symﬁ yréc(omine en association avec le grenacﬁe)

Les vins blancs

Costiéres de Nimes (bio) Chateau Mourgues du Gres 14,00 € 17,00 €

(Cette cuvée est issue de jeunes vignes de grenacﬁe blanc associé a la roussanne)

Muscat de rivesaltes Domaine Lerys (blanc doux) 21,50 €

(1009% muscat petits gmins)

Les vins rosés

Costiéres de Nimes (bio) Chateau Mourgues du Grés 14,00 € 17,00 €

(Issu majoritairement de symﬁ et de grenacﬁe)

Taugéres (b 1'0,) Chdteau des Estanilles Cuvée Impertinent 16,50 € 21,00 €

(45% cinsault, 45% grenacﬁe, 109% mourvédre)

Levin en}aicﬁet

Rouge et rosé (symﬁ et grenacﬁe) Blanc (cﬁan[onnay)

Domaine Camyp Galhan 1GP Cévennes vin de pays du duché d’uses
1/4 [ : 4,00 € 1/2( : 6,50 € 1[ 11,50 €



Les apéritifs

Kir au vin blanc (cassis, miire, framboise, péche, cﬁdmigne) 3,60 € Les cfiges tlfs (4 ol
Cartagéne ?lyériufrégiona[ 3,60 €
Martini rouge ou blanc 3,60 €
Suze 260 € Une sélection de rhum arrangé préparé a base de fruits de
Vin cf’ayériufd base de noix (6¢l) ?l}?ériufrégionaf 3,60 € saison bio etﬁ ais, issus d’ei}) roducteurs Ifocaux, )
Muscar de rivesaltes Domaine Lery 260 € de rhum agricole fermenté par un pur jus de canne pressé.
Pastis 51 ou Ricard 2,60 €
Whisky Clan Campbell 4,60 € Rhubarbe 38 % (régular, macération 9o jours)
baby 230 € 480 €
Les biéres Miel 41 % (strong, macération 60 jours)
Biére La Caussenarde (blanche s°, Pavoiné 6,5° ou 4 céréales 6°) 3,80 €
Les biéres sont brassées exclusivement a partir de céréales
cultivées et maltées sur la ferme du Mas Andral en Aveyron Noix 44 % (strong, macération 90 jours)
(33 ¢c) 4,00 € (75¢l) 8s0€ 550 €
Demi-panaché (25 cl) 3,00 €
Affligem blonde 6,7° en Pression (25 cl) 3,50 €
ﬂﬁffigem blonde 6,7° en Pression (50 c[) 7,00 €
Les boissons
Jus de fruits fabrication artisanale et naturelle : (}massoir du Pilat) 2,00 €
?omme-coing, Joomme-cerise, nectar de }Jécﬁe de vi(gne, yomme-cassis, ]aoire (2 5 CO
Boissons non alcoolisées : 2,00 €
Limonade, Scﬁwe}ayes agmm’, Diabolo, Omngina,
Perrier, Quézac et Coca (33 c[)
Adjuvants : Tranche de citron, sirop... 0,20 €
Nos strops (25 ¢cl) : 1,90 €
gamﬁetta, citron clair ou acide, menthe, orgeat,
Nos sirops de fabrication artisanale (25 ) : 1,00 €
Cassis, cerise, fraise, framboise, myrtille et péche
Nos eaux minérales gazeuses :
Quézac (1 [) 4,50 €
Perrier (1 [) 4,50 €
Nos boissons chaudes :
Café 1,80 €
‘Boite a inﬁ45i0n (Verveine, tilleul, thé et thé vert a la menthe) ou chocolat chau 280 €
Tisanes bio 2,80 €

* Saveur c(’enfance (}aomme, menthe, verveine, sureau, mauve)
* (}Jomme, cynowﬁoaﬁm, verveine, onyan, cannelle, B(euet)

* Souris verte (mélisse, basilic, origan, sauge)



